I al 22 al 25 giugno, a Roma
nella prestigiosa sede del Pa-
lazzo dei Congressi dell’'Eur si
terra il Sanit, il Forum Internazio-
nale della Salute, giunto alla 7°
edizione.

La finalita principale del Sanit e
di tipo informativo - divulgativa
e ha lo scopo di innalzare il livel-
lo di informazione, consapevo-
lezza, ottimizzazione delle risor-
se e qualita del nostro sistema
sanitario.

Sanit

Forum

7° Forum Internazionale
della Salute

Roma, 22 — 25 giugno 2010

www.sanit.org

Sanit rappresenta il piu grande
evento istituzionale e il punto
d’incontro per “I'Universo della
Salute”. Nell’edizione 2009,
28.000 operatori di settore han-
no partecipato al fitto e interes-
sante programma scientifico co-
ordinato dal Ministero della Sa-
lute e sviluppato in collaborazio-
ne con i principali enti ed asso-
ciazioni nazionali e regionali.

ostre, Fiere e Convegni

a cura di Arianna Brambilla

Cinquanta i convegni, che han-
no rappresentato un importante
ed unico percorso di formazione
ed aggiornamento per gli opera-
tori sanitari che, nei quattro
giorni di manifestazione hanno
potuto apprendere novita, per-
fezionare le proprie conoscenze
e capacita, condividere strategie
e venire in contatto con dgli
esperti delle materie rappresen-
tati ai massimi livelli.

iere di Vallo, dal 15 al 170t-

tobre 2010, presentera la VI
edizione del Salone dell'Indu-
stria Casearia.
L'evento si pone come punto di
riferimento per tutte le realta in-
dustriali ed artigianali che opera-
no nel settore lattiero-caseario,
nazionali ed internazionali.
II' S.I.C. inteso come panorama
tecnologico, con la sua location
invidiabile situata al centro della
lavorazione della pasta filata, &
un‘esposizione coordinata in
grado di offrire una visione glo-
bale, al fine di permettere a tut-
ti gli attori del comparto, di con-
frontarsi su un mercato in conti-
nua evoluzione.
In altre parole S.I.C. 2010 inten-
de proporsi come manifestazio-
ne B2B (business to business) in
grado di soddisfare tutte le
aspettative dell’'operatore; quin-
di: tanta concretezza, innova-
zione e partecipazione di visita-
tori qualificati ed interessati.

Anche quest’anno un prestigio-
SO programma convegnistico e
di eventi collaterali, faranno da
corollario all’area espositiva,
con approfondimenti tematici
sulla lavorazione dei formaggi
monorazza e sulle continue in-
novazioni tecnologiche per i mi-
nicaseifici.

Salone

SIC

L'evento dedicato
all'industria casearia

Vallo della Lucania,
15 — 17 ottobre 2010

www.fieredivallo.it

La forza dei risultati (visitatori
professionali +30% con prove-
nienza: 11.8% Nord Italia,
32.1% Centro ltalia, 66.3% Sud
Italia e 0.8% altri Paesi; esposi-
tori +22% ; + 3000 mq di area
espositiva) della precedente edi-
zione, la valorizzazione di un
inedito settore merceologico de-
dicato alle soluzioni per la trac-
ciabilita in termini di piattaforme
tecnologiche e alle certificazioni
di qualita fanno del S.I1.C. la ma-
nifestazione pit importante del
comparto.
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Packology

Tecnologie per il Packaging
e il Processing

www.packologyexpo.com

S i etenuta tral'8 e I'11 giu-
gno la 1a edizione di Packo-
logy, la fiera organizzata da UCI-
MA e Rimini Fiera, sulle tecnolo-
gie per il packaging.

Oltre 180 aziende che hanno
partecipato mostrando in ante-
prima le loro produzioni in
un'area complessiva di 30.000
m?2, strutturata in quattro ma-
croaree (food, beverage, chimi-
co/farmaceutico/cosmetico, logi-
stica/imballi).

Sono state esposte macchine
per il confezionamento, macchi-
ne di processo, materiali per im-
ballaggi, tecnologie per ['eti-
chettatura, la codifica e la mar-
catura, accessori e componenti,
tecnologie legate alla logistica.
Il tutto corredato da un nutrito
programma di convegni, work-
shop e seminari tecnici che ha
permesso a Packology di ergersi
a momento informativo e for-
mativo di alta valenza ad uso de-
gli attori del settore, produttori,
distributori, GDO, multinazionali
e responsabili nella ricerca.

Con la sessione dedicata a
nutrizione e tossicita ali-

mostre, fiere e convegni

mentare si & aperto il sessantesi-
mo congresso dell’AIPaCMeM
(Associazione lItaliana di Patolo-
gia Clinica e Medicina Molecola-
re) tenutosi a Montesilvano (PE)
il 21 maggio 2010.
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Nutrizione

e tossicita alimentare

Salubrita del cibo, benefici
e patologie del vino
e uve biologiche

Il corso, e stato coordinato dal
dr. Henos Palmisano, ha svilup-
pato i rapporti tra chimica, bio-
logia, medicina ed alimentazio-
ne spiegando come lo studio co-
ordinato di queste discipline
possa da un lato garantire la
qualita e la salubrita dei prodot-
ti e dall’altro conoscere i limiti e
gli aspetti positivi dell’agrifood
italiano, ivi compresa la bevanda
nobile che & il vino.

Ll Istituto Zooprofilattico Speri-
mentale di Piemonte Liguria
e Valle d'Aosta ha ospitato il 26
maggio 2010 nella sua sede di
Torino il convegno “Genetica fo-
rense veterinaria: dall'idea al
contributo pratico alle Istituzio-
ni” ideato e promosso dal Labo-
ratorio di Genetica e Immuno-
biochimica dell'Istituto.

E sempre piu raffinata I'abilita e
I'inventiva di chi compie azioni
di falso e frode alimentare oppu-
re maltrattamenti nei confronti
degli animali. Per questo motivo
chi opera attivita di sorveglianza
per la sicurezza alimentare, il be-
nessere animale e la tutela dei
cittadini deve avvalersi di metodi
di indagine costantemente ag-
giornati, affiancati da tecniche
con protocolli sempre piu speci-
fici e sensibili, quali I'analisi del
DNA.
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Genetica forense
veterinaria

Dall'idea al contributo pratico
alle Istituzioni

WWW.izsto.it

La giornata, introdotta dalla dot-
toressa Rosalba Matassa, in qua-
lita di rappresentante del Mini-
stero della Salute, ha voluto for-
nire i mezzi per comprendere
I'utilita, i campi di applicazione,
cosi come le criticita di questo
metodo di investigazione del
DNA in ambito forense veterina-
rio e di capire al tempo stesso le
richieste provenienti da chi ope-
ra sul territorio.
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