SIC, VETRINA

PER | PRODUTTORI
DI FORMAGGI A PASTA FILATA

Dal 15 ol 17 ottobre 2010
Vallo della Lucania (Sa ospi-
tera il SIC, il salone dell’indu-
stric casearia, evento bien-
nale delle tecnologie lattiero-
casearie che rappresenta un
punto di riferimento naziona-
le del settore della trasforma-
zione della pasta filota, pro-
duzione lattiera casearia ti-
pica delle aree del Mezzo-
giorno.

In esposizione sard presen-
te tutta la gamma delle tec-
nologie per la trasformazio-
ne lattiero-casearia: impianti,
attrezzature e prodotti per la
zoolecnia; impianti di mungi-
tura, refrigeratori e trasporto
latte; macchine impianti ed at-
frezzature per il ricevimento,
lo stoccaggio e la conserva-
zione; macchine impianti ed
attrezzature per la lavorazio-
ne; macchine e impianti per

il confezionamento ed imbal-
loggio; arredamenti ed attrez-
zature per i punti vendita; sof-
tware di gestione e controlli,
e sistemi di pesatura; sistemi e

certificazioni di qualita e con-
trollo sanitario processi; asso-
ciazioni di ricerca e consorzi
di categoria; stampa specia-
lizzata, istituti ed enti.

| 6.000 m? di aree espositive
allestite, con in vetrina il me-
glio delle nuove tecnologie
applicate al comparto, fanno
della biennale delle tecnolo-
gie lattiero-casearie il primo e
pil ricco appuntamento speci-
fico del seftore.

Anche quest'anno un prestigio-
so programma convegnistico
e di eventi collaterali fara da
corollario all'area espositiva,
con approfondimenti tematici
sulla lovorazione dei formag-
gi monorazza e sulle continue
innovazioni tecnologiche per i
mini-caseifici. Corsi di formo-
zione e approfondimenti sul-
le nuove tendenze di merco-
to, sicurezza alimentare, pro-
ve di caseificazione e percor-
si gustativi saranno i focus di
approfondimento  dell'edizio-
ne 2010.



